17.04.2020 ПИК 2 курс

Тестовое задание по микробиологии.
	1 уровень

	Выбрать правильный ответ

	1.Функции клеточной стенки бактерий: 


	a) Контакт с внешней средой

b) Участие в обмене веществ

c) Защита от действия внешних вредных факторов

d) Поддержание постоянной формы



	2. Основные морфологические разновидности бактерий: 


	a) Кокки

b) Палочки

c) Извитые

d) Ветвящиеся

	3.Какие органеллы имеются в клетках бактерий?


	a) Ядро, цитоплазма.

b) Пластиды.

c) Митохондрии.

d) Рибосомы. 



	4. К извитым бактериям относится


	a) коринебактерии

b) спирохеты

c) клостридии

d) бациллы

	5.Размножение одной клетки бактерии при благоприятных условиях, протекает


	a) 20…30 мин.

b) 10…15 мин.

c)  30…40 мин.

d)  5…10 мин



	6. Какие бактерии являются автотрофными?


	a) Бактерии молочнокислого брожения.

b) Болезнетворные.

c)  Азотобактерии.

d) Серобактерии

	7. Какие способы размножения характерны для бактерий? 


	a) Вегетативный.

b)  Половой. 

c) Бесполый.

d) почкование

	8. Благодаря чему бактерии живут в самых неблагоприятных (экстремальных) для них  условиях существования?


	a) Высокая способность к размножению.

b) Упрощенная организация структуры белка.

c) Примитивное строение тела.

d) Совершенство организации

	9. Вирусы отличаются от бактерий тем, что содержат:


	a) ДНК и РНК;

b) ДНК или РНК;

c) не содержат ДНК

	10. Бактерии, растущие при температуре 0 ‒ 10оС, называются:


	a) психрофилами;

b) мезофилами;

c) термофилами

	11. Взаимовыгодные взаимоотношения между разными организмами называются: 


	a) коменсализм;

b)  мутуализм;

c) конкуренция.

d) метабиоз

	12. Защищает клетку от проникновения в нее избыточного количества влаги:


	a) ЦПМ;

b) клеточная стенка;

c)  капсула

d) рибосомы



	13. Мясо каких животных может быть причиной заражения трихинеллезом?


	a) крупного рогатого скота;       

b) барана;

c) свиньи;                                         

d) кабана;

e) 

	14.Источником каких глистных заболеваний  может быть рыба?


	a) финноз;                                

b)  трихинеллез;

c) эхиноккоз;                                   

d) описторхоз.

e) 

	15.Какое дыхание характерно для бактерий брожения?


	a) Кислородное.

b)  Бескислородное.

c)  Отсутствие дыхания. 

d) 

	16.К пищевым   отравлениям немикробного характера не относятся 


	a) отравления алкоголем (этанолом), пищевые аллергии;

b) отравления фазином, соланином;

c)  отравления пестицидами, нитратами;

d) стафиллококковое отравление



	17.Причины возможного микробного загрязнения пищевой продукции


	a) нарушение поточности технологического процесса на пищевом объекте, нарушение правил личной гигиены персонала пищевого объекта;

b)  нарушение технологии приготовления (рецептуры) продуктов и блюд;

c) несоблюдение температуры и сроков хранения продуктов и блюд;

d) все выше перечисленное

e) 

	18. Оптимальная температура роста  дрожжей  составляет:


	a) 10-15оС;

b) 40-45оС;

c)  25-35оС;

d) 15-20оС

	19.Вирусы, поражающие клетки бактерий называются:


	a) вирионы;

b)  бактериофаги;

c)  риккетсии;

d) спирохеты

	20. Основная форма бактерий


	a) звёздчатые;

b) овоидные;

c)  сферические;

d)  извитые.

	21. Бактерии передвигаются при помощи


	a) лизосом;

b) рибосом;

c)  микроворсинок;

d) митохондрий

	22. Споры:


	a) погибают при стерилизации в течение 20 мин;

b) нуждаются в питании;

c)  способны размножаться;

d)   не сохраняют свою жизнеспособность при, высушивании, замораживании в течение нескольких месяцев или лет;

	23. Клетки плесневых грибов имеют форму


	a) жгутиков;

b)  мелких шариков соединённых в одно целое;

c)  вытянутых переплетающихся нитей;

d)  изогнутых длинных нитей;

	24.Какой из факторов влияет на рост бактерий: 


	a) давление кислорода;

b) содержание в окружающей среде неорганических ионов;

c) содержание в окружающей среде органических соединений;

d) наличие ростовых факторов;

e) все перечисленные.

	25. Под термином «стерилизация» понимают:


	a) освобождение объекта только от вегетативных форм;

b) освобождение только от аэробных микробов;

c) освобождение от спор и вегетативных форм;

d) уничтожение только анаэробных форм бактерий.

	25. Нуклеоид бактерий: 


	a) Содержит 2-3 ядрышка

b) Нить ДНК замкнута в кольцо

c) Не имеет ядерной оболочки

	26.Ботулизм может возникнуть при приготовлении с санитарными    нарушениями продуктов
	a) пирожные с заварным кремом

b) вяленая рыба лососевых или осетровых пород

c) окорока домашнего приготовления

d) мясные полуфабрикаты (фарш, рагу)

	27.Стафилококковые интоксикации чаще связаны с продуктами:


	a) салаты из овощей;

b) консервированные мясные продукты;

c) яйца водоплавающей птицы;

d) молочные продукты.

	28. Яйца водоплавающей птицы могут быть причиной:


	a) стафилококковой интоксикации;

b) сальмонеллеза;

c) брюшного тифа;

d) афлотоксикоза.

	29. Трихинеллезное мясо является продуктом:


	a) фальсифицированным;

b) санитарно -  опасным;

c) пониженной пищевой ценности;

d) условно годным.

	30. На какие  группы подразделяют бактерии по типу дыхания?


	a) аэрофобы;

b)  анаэробы;

c) аэробы;

d) анаэрофобы.


Выполнить тестовое задание. Ответы присылать на электронную  почту

lubov.kyz@yandex.ru
Срок до 20.04.20.

